MONAS DE PASCUA

INGREDIENTES:

1 kg DE HARINA DE
FUERZA APROX.

125 ML DE ACEITE

250 ML AGUA TIBIA

125 GR AZUCAR
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PROCESO:
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JUNTAR INGREDIENTES
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FORMAR

MONAS

HORNO 180°

20 MIN APROX

DISFRUTAR!!
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